Veerle Solia

Van: Elektronische nieuwsbrief van het Centrum voor Agrarische Geschiedenis
<CAGNIEUWSBRIEF@LS.KULEUVEN.BE> namens contact@CAGNET.BE

Verzonden: dinsdag 15 september 2015 9:57

Aan: CAGNIEUWSBRIEF@LS.KULEUVEN.BE

Onderwerp: Nieuwsbrief - Het Virtuele Land: Uitnodiging opening expo 'Taart!'

Dit is de tweemaandelijkse nieuwsbrief van het Centrum Agrarische Geschiedenis vzw.

Indien je deze mail niet meer wenst te ontvangen, klik dan op deze link.

Nieuwsbrief
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Centrum Agrarische Geschiedenis

Uitnodiging opening expo 'Taart!’
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vrijdag 2 oktober | Bakkerijmuseum, Veurne

Waarom zit er een boon in een driekoningentaart? Sinds wanneer heeft een bruidstaart lagen? En wat is het
verschil tussen een taart en een viaai?

Taart hoort bij het leven: bij groot feest, maar ook bij kleine feestjes. En taart kan ook zomaar, uit goesting.
De expo Taart! vertelt hoe taart van luxeproduct evolueerde tot (bijna) gewone kost, hoe taart tegelijk een
middel is om te feesten en om te protesteren. Kom te weten welke taarten horen bij welke feesten en hoe er
wordt gevierd in andere culturen.

We nodigen je graag uit voor de opening van de expo vrijdag 2 oktober om 19u
in het Bakkerijmuseum in Veurne.

Nu al benieuwd? kan je de virtuele Engelstalige Taart-expo al bezoeken.
Praktisch
Bakkerijmuseum | Albert | - Laan | 8630 Veurne |

Gelieve voor 28 september uw aanwezigheid te bevestigen via
of tel. 058 31 38 97.

De expo reist vanaf half februari 2016 verder naar Voeren, Sint-Truiden, en Leuven. Voor informatie over de
volgende locaties zie

PROGRAMMA

19u00 Welkom
Liesbeth Inghelram, conservator Bakkerijmuseum

Toespraak
Celine Mouton, schepen van Toerisme Veurne

Voorstelling Europeana Food & Drink en expo Taart!
Greet Draye, projectmedewerker Centrum Agrarische Geschiedenis

Bezoek aan de expo en taartreceptie

De expo werd ontwikkeld door CAG vzw en KMKG, met de hulp van het Bakkerijmuseum en in het kader van
Europeana Food and Drink, een Europees project om hergebruik van erfgoed van eten en drinken te stimuleren.
Naast de expo werden in het kader van dat project en door andere partners nog 9 andere producten
uitgewerkt, waaronder een boek, een app en een online leerplatform. Alle informatie over het Europeana-
project is te vinden op
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